No: 482 - Mahreg isareti

BAFRA KAYMAKLI LOKUM

Tescil Ettiren

BAFRA TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
23.11.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere 28.01.2020 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 482

Tescil Tarihi :28.01.2020

Basvuru No : C2017/199

Basvuru Tarihi :23.11.2017

Cografi Isaretin Ad1 : Bafra Kaymakli Lokum

Uriin / Uriin Grubu : Lokum / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iiriinler

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bafra Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hacinabi Mah. Tekel Cad. No:55 Bafra SAMSUN

Cografi Simir1 : Samsun ili Bafra ilgesi

Kullanim Bicimi : Bafra Kaymakli Lokum ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi {iriiniin

ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 {izerinde kullanilamadiginda,
Bafra Kaymakli Lokum ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bafra Kaymakli Lokum; seker, nisasta, limon tuzu ile elde edilen hamurun, Kizilirmak Deltasinda yetistirilen
mandalarin siitiinden elde edilen kaymakla bir araya getirilmesi ile ortaya ¢ikan triindiir.

Kizilirmak Deltas1 dogal ozellikleri biiyiik 6lgiide korunabilmis ve uygun iklim kosullari ile besin
maddelerince zenginligi sebepleriyle biyolojik cesitlilige sahiptir. Bu sebeple bu bdlgede yetistirilen mandalardan
elde edilen yiiksek yag ve kuru madde ihtiva eden manda siitiinden {iretilen kaymak da yiiksek yag icerigine sahiptir.

Cizelge 1. Kizilirmak Deltasinda yetisen manda siitiiniin ve bu siitten elde edilen kaymagin 6zellikleri

Kuru Madde Yag
Manda siitii % 21,3+0,6 % 11,3+ 1,0
Manda kaymagi % 65,90 + 0,30 % 61,80+ 0,90

Uretim Metodu:

Yaklasik 1 kg lokum icin malzemeler;

120 g musir nigastast

710 g beyaz seker

510 ml su

0,5 g limon tuzu (sitrik asit)

Her 1 kg lokum i¢in, dolgu malzemesi olarak 250 g manda kaymagi kullanilir.

Seker, bakir kazanda su ile karistirilarak eritilir. Daha sonra nisasta ilave edilerek karistirilmaya devam edilir.
85-90°C sicaklikta 2-2,5 saat pisirilir. Pigirmenin tamamlanmasina 10 dakika kala limon tuzu eklenir. Karigim kulak
memesi yumusakligina geldiginde kaliplara dokiiliir ve yaklasik 48 saat dinlendirmeye birakilir. Dinlenmeden sonra
lokum kitlesi kullanima hazir hale gelir.

Nisasta serili mermerin {lizerine tabaka halinde bulunan lokum kitlesi konulur, 10 cm olgiitlerde kesilir.
Ardindan lokum merdane ile agilarak icerisine manda kaymag1 konulur ve lokumun 2 tarafi birlestirilerek silindir
haline getirilir. Nisasta dokiilerek yuvarlanir. Servise hazir hale getirilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kizilirmak Deltasinda yetisen mandalarin siitiinden iiretilen kaymagin yag ve kuru madde igeriginin yiiksek
olmast sebepleriyle ve Bafra ilgesinde lokum fireticilerinin gegmisten gelen ustaligi ile Bafra Kaymakli Lokum
cografi sinirla iinlenmistir. Bu sebeple Kizilirmak Deltasinda yetisen mandalarin siitiinden iiretilen kaymagimn
kullanilmasi kosuluyla, Bafra Kaymakli Lokumunun tiim iiretim agsamalar1 cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Bafra Kaymakli Lokumun denetimi; Bafra Ticaret ve Sanayi Odasimnin koordinasyonunda ve Bafra
Belediyesi, Bafra ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Bafra Ticaret Borsasi ile Bafra Ticaret ve Sanayi Odasindan



birer uzmanin katilimiyla olusan 4 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler yilda en az bir defa rutin
olarak ve sikayet olmasi halinde her zaman yapilir.

Denetimlerde; iiretimde kullanilan kaymagin Kizilirmak Deltasinda yetisen mandalarin siitiinden iiretilip
iiretilmedigi ile tiretim metodunun tescile uygunluguna bakilacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



